TIPOLOGIA DI SOLUZIO

.-Agitatore motorizzato a vel

- Terminale con dosatore pneum’

Esempio di LISCIATORE
per ricotta e creme

OMBI 60 Kg

- Tramoggia conica con coperchio che puo contenere

fino a 100 kg di prodotto

- Agitatore motorizzato a velocita variabile
-Sistema di lisciatura con 2 camere

- Controllo della temperatura del prodotto
-Manometro di controllo pressione

- Dispositivo di ricircolo prodotto

- Terminale con dosatore pneumatico

- Tramoggia isolabile (opzione)
-Riscaldamento a vapore (opzione)

Dimensioni 1200*1000* H. 1400 (indicativo)
Peso Kg. 300 (indicativo)

- Tramoggia conica co
fino a 60 kg di prod

-Sistema di lisciatura con 1 cam
- Controllo della eratura del
-Manometro di cantrollo pressione
- Dispositivo di ricircolo prodotto

Dimensioni 1000*900* H. 1400 (indicativo)
Peso Kg. 260 (indicativo)

e puo contenere


p.bessolo
Testo digitato



p.bessolo
Testo digitato
•Tramoggia conica con coperchio che può contenere 
  fino a 100 kg di prodotto
•Agitatore motorizzato a velocità variabile
•Sistema di lisciatura con 2 camere
•Controllo della temperatura del prodotto
•Manometro di controllo pressione
•Dispositivo di ricircolo prodotto
•Terminale con dosatore pneumatico
•Tramoggia isolabile (opzione)
•Riscaldamento a vapore (opzione)
 
Dimensioni 1200*1000* H. 1400 (indicativo)
Peso Kg. 300 (indicativo)

p.bessolo
Testo digitato
•Tramoggia conica con coperchio che può contenere 
 fino a 60 kg di prodotto
•Agitatore motorizzato a velocità variabile
•Sistema di lisciatura con 1 camera
•Controllo della temperatura del prodotto
•Manometro di controllo pressione
•Dispositivo di ricircolo prodotto
•Terminale con dosatore pneumatico
 
  Dimensioni 1000*900* H. 1400 (indicativo)
  Peso Kg. 260 (indicativo)

p.bessolo
Testo digitato
Esempio di LISCIATORE
per ricotta e creme

OMBI 60 Kg

p.bessolo
Testo digitato
Esempio di LISCIATORE
per ricotta e creme

OMBI 100/200 Kg

p.bessolo
Testo digitato
TIPOLOGIA DI SOLUZIONI


